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TerraTerra
Terra

Mare

Antipasti

Mare

Mare
Antipasto Nostrano   

Heimische Gemischte Vorspeisenplatte
 (2,4,14)°

26.-

                Sarde in SAOR	              Cevice di Branzino Nostr
Sardellen in SAor                       Cevice vom heimishen 

					     Wolfsbarsch	                                                                 	
	         (4)	                               (4,9)
                        15.-	                                  16.-

Insalatina di Mare con Calamari
 Kleiner Meeressalat mit Kalamar

(1,2,14)
19.-

Il Crudo con Tonno Rosso°, Ostrica  & Scampo*
Rohe fischspezialitäten mitRotem Thunfisch, Austern & 

Scampi
(1,14)
30.-

Cassopipa di Cozze e -Vongole, Crostino di Pane 
Mies-& Venusmuscheln im Sauté 

(1,14)
24.-

       Baccalà Mantecato  	 Gazpacho 
        Stockfischcreme 	 Gazpacho
                    (1,4)	                14,-
                     15 .-	                  

 Uovo Barzotto con Fontina & Porro croccante
Pochiertes Ei mit Bergkäse & Knusprigem Porre

(7,3)
15.-

Prosciutto D‘Osvaldo Con Melone

 Roher schinken Mit Melone

16.-

Vitello Tonnato
Kalbsfleisch mit thunfischcreme

(4,7)
21.-

Risotto “Riseria delle Abbadesse”  con Sclopit 
& Moluschi

Risotto “Riseria delle Abbadesse” 
Sklopit & Meeresfrüchten

(2,6,14)
26 .-

Spaghettoro Verrigni con Vongole -Peverasse 
Spaghetti mit Vongole

 (1,14)
16,50 .-

 
Tridente con Astice

Tridente Nudeln mit Hummer
 (1,2)
27 .-

Tagliolini al Nero di Seppia
Tagliolini Nudeln mit Tintenfischen

(1,14)
17

Gnocchi fatti in Casa con Ragù Fasolari
Hausgemachte gnocchi mit ragout von heimischen 

Herzmuscheln
(1,14)
16.-

Taglierini con Tartufo Nero Estivo
TAGLIIERINI PASTA MIT Schwarzem Sommertrüffel

 (1,4)
18,50.-

Caprese con Fiordilatte & Cuore di Bue 
Caprese mit Cuore di Bue 

 (7)
15.-

Coperto, servizio  e pane fatto in casa / Gedeck 3.-

.

Grigliata mista del Golfo
Gemischte Grillplatte aus der Adria

(4)
30.-

 

Dal Nostro Mare il Pescato del Giorno alla 
Griglia, alla Mediterranea o al Sale Agrumato

Fang des Tages gegrillt, Gebacken oder in Salzkruste
9 € /  100gr.

Boreto con Polenta Biancoperla  
Traditioneller Fisch -Boreto mit weisser 

Polenta Perla  
(4)

24 .-

Fritto di Pescantina con Maionese fatta in casa
Frittierte Fische und Gamberi mit 

 hausgemachter Maionaise

(1,4,14)
26.

Polpo* morbido Croccante con Humus
Knusprige Krake mit cremigem  an  Humus 

(4)
24 .-

Tonno Rosso° in crosta di Sesamo Nero 
con Fagiolino & Salsa di Avocado

Roter Thunfisch in schwarzer Sesamkruste, 
Bohnen & Avocadocreme

( 4, 11)
27.-

Terra
Controfiletto di Pazzata Rossa  con 

Patate al Forno
Lendenfilet vom roten Fleckvieh mit

 Backofenkartoffeln

26.-




